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Darf es noch etwas mehr sein?
\Wahlweise kdnnen Sie sich Ihre Gerichte noch etwas veredeln
und erganzen.

Euro  Allergene

Imperial Black Kaviar vom Stér 45.00 D
Eine ganze Dose (10g)
Blini - Sauerrahm

Jahrgangs-Sardinen 15.50 D
Rostbrot - Zwiebel - Krduter
Auster (pro Stiick) 6.50 D.N

Herkunft je nach Verfiigharkeit:
Fine de Claire oder Gillardeau Austern
Frische Zitrone - Vinaigrette

Schwarzer Triiffel 13.50

Lassen Sie eines lhrer Gerichte mit frisch
geriebenem Triiffel verfeinern

Imperial Gold Kaviar vom Stor

Lassen Sie eines lhrer Gerichte mit 5g Kaviar 13.50 D
verfeinern

Vorspeise ,.Entenleber” im Men(i 17.50 AC,G
Entenleber - Erdbeere - Balsamico

Pralinen (pro Stiick) 2.50 C,G,H

Valrhona Schokolade - verschiedene Sorten



**

Vorspreisen

Euro  Allergene

Geback 490 ACGH
Oliven-Tomaten-Brot - Olivendl

Entenleber 2550 ACGH
Erdbeere - Balsamico

Kaninchen* 1750 ACGH
Karotte - Chutney

optional mit schwarzem Triiffel +13.50

Thunfisch 19.00 A,C,D,H,N

Pak Choi** - Gurke - Sesam
optional mit Imperial Gold Kaviar vom Stér 5g +1350

Friihlingsgemiise 1550 ACGH
Holunder

Wildkrautersuppe 1200 A,CD,GH
Raucherfisch

optional mit Imperial Gold Kaviar vom Stor 5g +13.50

Kaninchenfleisch ist hell, zartfaserig und zeichnet sich durch eine
elegante, leicht nussige Aromatik aus. Im Geschmack wirkt es
deutlich feiner und leichter als viele andere Fleischsorten, mit einer
natirlichen Saftigkeit und einer milden, aber charaktervollen Wiirze.

Pak Choi iiberzeugt durch seine besondere Frische und seine
ausgewogene Struktur. Die saftigen, hellen Stiele bringen eine
angenehme Knackigkeit, wahrend die zarten griinen Blatter eine
feine, senfige Note entfalten.



Spargel
Ei - Hollandaise
Optional mit schwarzem Triiffel

Kohlrabi

Erbse - Minze

Fisets

Wolfsbarsch

Fenchel - Kapern
optional mit Imperial Gold Kaviar vom Stor 5g

Dorade Rosé
Aubergine - Salsa Verde*
optional mit Imperial Gold Kaviar vom Stor 5g

Euro  Allergene
2450 ACGH
+13.50
2250 ACGH

Euro  Allergene

39.00 ACDGH
+13.50
3950 ACDGH

+13.50

Salsa Verde (griine Sauce) - ist eine fein abgestimmte
Krautersauce auf Basis von Petersilie, Kapern, Zitrusnoten und
Olivendl. Frisch, leicht salzig und dezent sduerlich setzt sie elegante

Akzente und unterstreicht die Aromen.



Pleisods

Euro  Allergene

Lamm* 4100 ACGH
Polenta - Bohne - Tomate
optional mit schwarzem Triiffel +13.50
Kalb 4050 AC,GH
Annakartoffel** - Spargel
optional mit schwarzem Triiffel +13.50

Ed Lamm zahlt zu den besonders aromatischen Fleischsorten. Das Fleisch

ist feinfasrig, zart und saftig, mit einer charakteristischen, leicht wiirzi-
gen Note. Im Geschmack zeigt es sich intensiver als viele andere
Fleischarten, dabei aber ausgewogen und elegant, mit einer naturli-
chen Tiefe, die besonders bei hochwertiger Herkunft zur Geltung

kommt.

K Anna-Kartoffeln sind ein klassischer franzésischer Kartoffelauflauf, be-
stehend aus in Butter gebratenen, hauchdiinnen Kartoffelscheiben, die
dachziegelartig geschichtet und im Ofen knusprig gebacken werden.



Voctitesete

Euro  Allergene

Zitronen-Tarte 1400 ACGH
Vanilleeis

Erdbeere 1350 ACGH
Rhabarber

Himbeersorbet* 1550 ACGH
Sekt

Kaseauswahl 16.50 A,C,GH
(Frankreich)

Chutney** - Brot

Ein Sorbet ist ein gefrorenes Dessert auf Basis von Fruchtpiiree
oder -saft, Wasser und Zucker, ganz ohne Milch oder Sahne. Es
zeichnet sich durch seine leichte, klare Textur und eine intensive,
unverfalschte Fruchtaromatik aus. Je nach Sorte reicht der
Geschmack von frisch-séauerlich bis fein siils.

* ¥

Ein Chutney ist eine wiirzige, meist stiR-saure bis scharfe Sauce
aus eingekochtem Obst oder Gemiise mit musartiger Konsistenz.
Verfeinert mit Gewd{irzen und Essig entsteht ein intensives Aroma —
von fruchtig-siR bis herzhaft-scharf — mit einer ausgewogenen
Balance aus SiiRe, Saure und Umami.
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